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Keuzemenu

Oester (4 p.p. supplement)

Huisgerookte Zalm met Venkel, Zeewier Tempura en Dille Mayonaise
of

Vitello Tonato met Tonijnmayonaise, Appel Kappertjes en Ingelegde Rode ui
of

Gepofte Rode Bieten met Geitenkaasmousse, Kruidensla en Balsamico Vinaigrette V'

Soep van de Dag '

of
Tongschar Filet in een Witte Wijn Roomsaus met Krieltjes, Gebakken Spinazie, Bospeen
of

Krokante Polenta en Gebakken Bospaddenstoelen, Gepofte Cherrytomaat en Knoflook-Citroensaus V'

Parelhoen Supréme met een Knapperig Laagje van Honing Mosterd, Gepofte Sjalot, Bospeen, Geroosterde Roseval, Knoflook-Tijm saus

Kaasplank met Kletzenbrood en Appelstroop

Vanille Panna Cotta met Bosvruchten Compote en een Kletskop
of
Aardbeien Rabarber Crumble
of
Witte Chocolade Mousse met Mangosaus, Merengue, Muntsiroop en Rood Fruit

3-gangen menu € 44.5 | 4-gangen menu (met soep) € 47.5 | 4-gangen menu (met kaas) € 49.5 |
5-gangen menu (met soep en kaas) € 56

Drankarrangement I: Halve fles huiswijn en Roffie/thee na € 16.5 p.p.
Drankarrangement II: Halve fles huiswijn, halve fles mineraalwater en Roffie/thee na € 19.5 p.p.

Het definitieve aantal personen dient u uiterlijk drie werkdagen voor uw komst door te geven. Dit aantal zullen wij als minimum in rekening brengen op de dag vanuw komst.
0p alle reserveringen zijn de uniforme voorwaarden van Koninklijke Horeca Nederland van toepassing.



